
Code : 350

Process : "Thé vert grillé Orthodoxe"

Thé vert torréfié, fabriqué à partir de Bancha. Les feuilles à 
l’apparence de copeaux bruns révèlent à l’infusion des notes 
grillées, boisées et une saveur légèrement sucrée. 
Accompagnera sushis, brunchs et desserts chocolatés.

KG HOUJICHA (0,500)

80°C

2 minutes

JAPON

Notes Dominantes : Torréfiée, gourmande
Notes de Tête : Caramel gourmand

Rémanence : Cacao grillé
Texture : Lisse

Food Pairing : Crème aux oeufs
 
 

 

 
Famille Arômatique Liqueur : Grillée  (Intensité:  Modérée)

Aspect : Copeaux bruns
Couleur de la Liqueur : Cuivrée

Région : Mie

Récolte : mécanique

 

 

Date de Récolte : fin Juin- Début 

Notes de Coeur : Vanille
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